
Pain frais 9

Vinaigrette de tomates ancestrales, pain de la

boulangerie Darling

Huîtres du moment 6/24 12/42

Scotch, mignonette, sauce forte maison, raifort 

Carottes roties et hummus 16

Sumac, miel épicé, graines de sésame, hummus

aux oignons caramélisés

 Salade de chou-fleur rôtie 18

Aioli au persil, graines de citrouille, échalottes

marinées, Ras el-Hanout

 Croquettes de homard (3) 24

 Mayonnaise à l’harissa, caviar d’hareng

Burrata 27

Pain frais, courge, sirop d’érable, graines de

citrouille, échalottes marinées, chips de

prosciutto 

Tartare de canard 29

Pain frais, moutarde forte, sauge, orange, jaune

d’oeuf fumé, ail croustillant 

 

 Bavette de boeuf 45

Pommes de terre au romarin, sauce crème au

parmesan, servi à point

 Pétoncles poêlées d’Hokkaido (3) 35

Légumineuses au beurre à l’ail, bouillon aux

herbes et citron, lardons de bacon

 Tataki de thon 36

 Tomates ancestrales, sauce tonnato 

 Flanc de porc braisé 32 

Chanterelles, salsa verde, ail croustillant

Entrecôte de boeuf AAA vieilli à sec

6$/oz 

Pommes de terre au romarin, sauce crème au

parmesan

 

Le Bienheureux

Desserts

Gâteau au fromage à la citrouille 15

Cannelle, noix de muscade, caramel au thé Earl Gray

Crème de chocolat blanc 9

Caramel au Nutella, noisettes



Le Pacifique - Épicé et balancé - 15 (+4 Mezcal)
1800 Blanco Tequila, Triple Sec, lime, sirop de jalapeno

Le «West Island Iced Tea» - Puissant et puissant - 18
Vodka Aupale, Acerum, Rum épicé Chic Choc, Tequila 1800

Blanco, Triple Sec, Galliano, cola, citron

Le Dubreuil - Fumé et robuste - 15
Rye Lot 40, bitters, sirop d’érable, fumée de cèdre

Le Lakeshore - Frais et audacieux - 18
Gin aux concombres A.i.R., lime, sirop de miel, concombre, menthe

Le Rex - Poivré et herbacé - 15 
Choix de: Vodka Aupale ou Gin Trésor N13, Suze, bière de

gingembre, sirop d’érable, lime

Le Sainte-Marie - Énergisant et costaud - 17 
Vodka Aupale, liqueur de café Barista, espresso, bitters au cacao,

sirop d’érable 

Le Williamson – Frais et floral - 16
Saint Germain, mousseux, soda, menthe  

       Cocktails Signatures
                  Inspirés par Sainte-Anne-de-Bellevue
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