Le Bienheureux

Pain frais 8

Antipasto épicé, pain de la boulangerie Darling

Huitres du moment 6/24 12/42

Scotch, mignonette, sauce forte maison, raifort

Huitres au four thai 3/15 6/28

Sauce de poisson, lime, érable, basilic thai

Croquettes de morue (3) 21

Citron, persil, caviar d’hareng, sauce tartar

Salade de choux de Bruxelles 20

Bleu Elizabeth, échalottes marinées, réduction de

balsamique, graines de citrouille, polenta

Salade de betterave 22

Mozzarella di Buffala, lardons, cornichons, pommes

de terre, aneth, créme sure a la betterave

Burrata 27

Pain frais, hummus, pistache, pepperoncini

Tartare de saumon gravlax 28
Pain frais, concombre, créme sure, tamari, jaune

d’oeuf fumé

Joue de boeuf braisé 40

Pommes de terre, coleslaw de bruxelles, sauce BBQ au

vin rouge

Cavatelli alla puttanesca 33

Capres, olives, anchois, tomates, parmesan, crevettes

Morue noire 36

Sauce au curry vert, pommes de terre, shiitake

Flanc de porc braisé 30

Salsa de mangue, échalottes marinées, chips d’ail

Entrecote de boeuf AAA vieilli a sec 6$/oz
Espuma de cheddar fumé, purée de pommes de terre a
I’ail

Légumes poélés +12

Desserts

Pavlova 17

Baies, créme de citron

Gateau au fromage a la lavande 15

Ganache au chocolat blanc, pistaches et citron

Créme de chocolat noir 9

Caramel a 'Ear] Grey, framboises




3

Cocktails Signatures

Inspirés par Sainte-Anne-de-Bellevue

*

Le Pacifique - Epicé et balancé - 15 (+4 Mezcal)
1800 Blanco Tequila, liqueur d’orange, lime, sirop de jalapeno

Le Quai Sera - Amer et onctueux - 17

Gin Trésor N13, Campari, Vermouth rouge Kayak, citron, blanc d’oeuf

Le «West Island Iced Tea» - Puissant et puissant - 18
Vodka Aupale, Acerum, Rum épicé Chic Choc, Tequila 1800 Blanco,

Triple Sec, Galliano, cola, citron

Le Dubreuil - Fumé et robuste - 15
Rye Lot 40, bitters, sirop d’érable, fumée de cedre

Le Lakeshore - Rafraichissant et audacieux - 18

Gin aux concombres A.i.R., lime, sirop de miel, concombre, menthe

Le Rex - Poivré et herbacé - 15
Choix de: Vodka Aupale ou Gin Trésor N13, Suze, biere de gingembre,

sirop d’érable, lime

Le Sainte-Marie - Energisant et costaud - 17

Vodka Aupale, liqueur de café Barista, espresso, bitters au cacao, sirop

d’érable

Le Surcouf — Sucré et crémeux - 16

“Super Juice” d’orange, vodka, liqueur d’orange, liqueur de café, blanc

d’oeuf, bitters a 'orange, soda




	Le Bienheureux
	Entrecôte de boeuf AAA vieilli à sec 6$/oz  Espuma de cheddar fumé, purée de pommes de terre à l’ail  Légumes poêlés +12
	Desserts

	Cocktails Signatures                   Inspirés par Sainte-Anne-de-Bellevue
	Le Pacifique - Épicé et balancé - 15 (+4 Mezcal) 1800 Blanco Tequila, liqueur d’orange, lime, sirop de jalapeno
	Le Quai Sera - Amer et onctueux - 17 Gin Trésor N13, Campari, Vermouth rouge Kayak, citron, blanc d’oeuf
	Le «West Island Iced Tea» - Puissant et puissant - 18 Vodka Aupale, Acerum, Rum épicé Chic Choc, Tequila 1800 Blanco, Triple Sec, Galliano, cola, citron
	Le Dubreuil - Fumé et robuste - 15 Rye Lot 40, bitters, sirop d’érable, fumée de cèdre
	Le Lakeshore - Rafraîchissant et audacieux - 18 Gin aux concombres A.i.R., lime, sirop de miel, concombre, menthe
	Le Rex - Poivré et herbacé - 15  Choix de: Vodka Aupale ou Gin Trésor N13, Suze, bière de gingembre, sirop d’érable, lime
	Le Sainte-Marie - Énergisant et costaud - 17  Vodka Aupale, liqueur de café Barista, espresso, bitters au cacao, sirop d’érable
	Le Surcouf – Sucré et crémeux - 16 “Super Juice” d’orange, vodka, liqueur d’orange, liqueur de café, blanc d’oeuf, bitters à l’orange, soda

